VORDERMAYR ]

mit & frisch gekocht ® i

Speiseplan 06.07. - 10.07.2026

W 28 Fr 10.7

Linsen-Tomaten-Suppe Lasagne Bolognese
Tomaten,Linsen,Lauch mit Tomaten,Karotten,Zucchini
kalter GrielBbrei mit

HimbeersolRe

¢ A2*, C* H,H*J # A2* J & H* J & A1,H J »& J
Meni 2 Hahnchen Tortellini Ricotta,Spinat Mit Serviettenknodeln mit

geschnezeltes in Rahm  al Forno schinkensahnesoge Bratensolle

solRe Karotte,Paprika,Sellerie iberbacken mit Kase

mit Salzkartoffeln

v H*J % A AL H HYJ % A AlLP # A A1,A3FJ B A, A1,C, H*J
Veg.
DGE Salat/  Bio Obst Roggenvollkornbrot Melone Bio-Friichtejoghurt
Desser

’ o 4 A A3 # 4 H*
Salat/ Melone
Dessert

Unsere Mittagsverpflequng hat eine DGE-Zertfizierung erhalten. Basis der Zedifizierung ist der Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen siehe Infoblatt.
DGE-Qualitatsstandard firr die Schulverpflegung”. Die Einhaltung der Kriterien wurde von der @ Unsere Milchprodukte & Naturjoghurt in BIO Qualitat beziehen wir von der Alztaler Hofmolkerei.

Deutschen Gesellschaft fir Emahrung eV, (DGE) iberprift und mit diesem Logo ausgezeichnet. Mit * gekennzeichnete Produkte stammen aus BlOlogischer Landwirtschaft.



Lo

VORDERMAYR oA

! _ WertVolles
mit & frisch gekocht :

# = Vegetarisch, % = Gefliigel, ‘¥ = Rind, »® = Fisch
A = Glutenhaltiges Getreide, A1 = Weizen, A2* = Bio-Dinkel, A3 = Roggen, C = Eier, C* = Bio-Eier, F = Soja, H = Milch, H* = Bio-Milch, J = Sellerie, P = Phosphat

Unsere Mittagsverpflequng hat eine DGE-Zertfizierung erhalten. Basis der Zedifizierung ist der Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen siehe Infoblatt.
DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung”. Die Einhaltung der Kriterien wurde von der @ Unsere Milchprodukte & Naturjoghurt in BIO Qualitat beziehen wir von der Alztaler Hofmolkerei.

Deutschen Gesellschaft fiir Emnahrung eV {DGE) berprift und mit diesem Logo ausgezeichnet. Mit * gekennzeichnete Produkte stammen aus BlOlogischer Landwirtschatt.





