VORDERMAYR

mit & frisch gekocht.

WertVolles

’ ur kids

Speiseplan 02.03. - 06.03.2026

QW 10

vJ

Menu 2 Hahnchen
geschnezeltes in Rahm
sol3e Karotte,Paprika,Sellerie
(J, H*)

Kroketten (A, A1)
v

Veg. Kartoffelsuppe mit
Kullererbsen -Kartoffel
n,Erbsen,lauch (J, H¥)
Roggenvollkornbrot (A,
A3)

¥

DGE Salat/
Desser

ot

Bio-Friichtequark (H*)

Gulasch Kartoffeln,Karotten,
Paprika (H*, J)
Bulgur (A, A1)

vJ

o

Salzkartoffeln
Blumenkohl-Brokkoli
gemiise in Bechamel
sole (J, H¥)

o

Bunter Obstteller

Unsere Mittagsverpflequng hat eine DGE-Zertfizierung erhalten. Basis der Zedifizierung ist der
DGE-Qualitatsstandard firr die Schulverpflegung”. Die Einhaltung der Kriterien wurde von der
Deutschen Gesellschaft fiir Emnahrung eV {DGE) berprift und mit diesem Logo ausgezeichnet.

¥

Tortellini Ricotta,Spinat (A,
A1, H)

al Forno schinkensahnesofe
liberbacken mit Kase (H*, J)

vJ

Spaghetti (A, A1)
Karotten-Linsen

bolognese Karotten Linsen,
Lauch (J, T)

Bunter Blattsalat Biatt
salat,Gurke,Paprika,Mais
Joghurtdressing (H*)

Alaska-Seelachsfilet
paniert (A, A1)
Kartoffel-Sellerieplirre

(H*)

Krauterquark sio-Leinl

(H*)

% ¢
Kartoffelgratin kartoffeln,
Lauch,Sellerei (H, J)
Gemuisesticks Gurke,
Karotte,Tomate

M3 ¢

Serviettenknodeln (A, A1,
C, H*)
Rahmsolie (J, H* A2%)

¢

Schokopudding (H*) Bunter Obstteller

Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen siehe Infoblatt.
@ Unsere Milchprodukte & Naturjoghurt in BIQ Qualitat beziehen wir von der Alztaler Hofmolkerei.
Mit * gekennzeichnete Produkte stammen aus BlOlogischer Landwirtschaft.





